E AN FINE ,_.fv;"’agAGAZINE

nossan'n\uulsu USA AUSTRALIEN

_, IIIIIIIII IIIIIIIIIIIIIII Il
;’;‘33”‘333 |

DAS WEINMAGAZIN

O UNDACQUA PANNA

MOET & CHANDON: GRAND NV INTAGI

CHATEAU LYNCH BAGES
ALOIS LAGEDER
C HAMPAGN F~EG LY. @QURILET
..‘_YS'I‘Lh\l{'l' PTG OTLT, R.ll SLING, H(')('Il\'l ANSTECKEND!

M »\RI\US \(‘nNrn‘SrR

o 2

Mlcu . ROI IAN‘D

STEI:E_RMARK: SAUVIGNON BLANC

Fine Das Weinmagazin, ottobre-dicembre 2012

di Heinz Joachim Fischer




\ e

Seite 50

GERBSTOFF,
UND BouQt

Seite 98

Seite 132

Seite 16

60

70

80

86

92

98

104

14

ns

120

130

132

142

146

FINE Editorial
FINE Trentino

“INE Champagne

- Bordeaux

INE Die Pigott Kolumne
FINE Shdtirol

FINE Steiermark

INE Wein&Speisen

~INE Das GroBe Dutzend
FINE Frauen im Wein
~INE Champagne

& Wein und Zeit
FINE Portrat

NE Weinwissen
FINE Die schénen Dinge
FINE Mineralwasser
FINE Reiner Wein

FINE Pfalz

FINE Das Bier danach

N Abgang

MIT HERZ

fe

I —
oo LUND VERSTAND

Seite 40

Thomas Schroder

San Leonardo

Egly-Ouriet

Lynch-Bages

Riesling goes viral

Alois Lageder

Sau\'lgn(m B|:mc

Jiirgen Dollase im »Essigbriitlein<
Sine Qua Non

Chiara Lungarotti und Teresa Severini
Moét& Chandon Grand Vintage
Uber den Lemberger

Der Onologe Michel Rolland
Spontangirung

Susanne Kaloff: Porsche!

S. Pellegrino und Acqua Panna
Anne Zielke: Hey hey hey

Das Weingut Markus Schneider
Bernd Fritz: Glas versus Bukanter

Ralf Frenzel

.
T



T

—':A‘EJS]';J“----'»

wischen Brenner-Eisenbahn und Beetiner> Autobahn

entstehen auf der Tenuta San Leppardo bei Borghetto in

der trientinischen Vallagarina'groffe Wejge
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FINE

Sam Leonardo

r miisste das alles nicht tun, der Marchese

Carlo Guerrieri Gonzaga, Herr der Tenuta

San Leonardo, eines Weinguts von, sagen wir
es sofort, Weltrang; in Norditalien, genauer, in der
Provinz Trient, haarscharfan der Grenze zur Region
Venetien im Siiden gelegen. Zum Beispiel, um fiinf
Uhr in der Frithe aufstehen. Gewiss, der Jahrgang
1938 schlift nicht mehr so gut; aber es dringt den
Markgrafen einfach hinaus, nachzuschen, was auf
seinem Besitz in der Nacht geschehen, was nun am
Tag zu tun ist. Oder, am Vormittag gegen neun Uhr,
den Rasen mihen, als Padrone, vor der vornechmen
Landvilla — sicher, nicht mehr nach Alwiterweise
mit der Sense; die gebe es in einem eigenen Museum
hier zu sehen, in einer »Raccolta«, wie er sagt und
herzeigt, einer Sammlung alter Geritschaften des
Agrarischen in einem chemaligen Speicher. Auch das
miisste nicht sein. Genau so wenig wie der grofle
Schmuck- und Nutzgarten mit herrlichen bunten Blu-
men und frischen Kriutern, mit Salaten und diversen
Gemiisen, weil es doch eigentlich um die effiziente
Produktion eines Topweins geht, wo alles Uberfliis-

sige nur stéren kénnte.

ber da sind wir mit der Tiir wohl zu schnell in die Tenuta gefallen, in
das aufgeriumte Gehoft, den eng bestellten Garten, die umlicgenden
Weinfelder, Wiesen und Wiilder — und immer iiber uns die Berge! —, haben
uns sogleich der bewihrten Hoflichkeit, dem Charme, dem selbstbewussten
Stolz des Hausherrn ausgesetzt: Ein eleganter Nobile von gut bestandenen
vierundsicbzig Jahren, mit gewinnendem Licheln und freundlichen Augen.
Gemach, gemach! Den Steckbrief seines Rotweins, des »San Leonardo-,
die wohlklingenden Lobpreisungen kannten wir: Einer der besten Rossi
Italiens, ja der Welt, der den (beabsichtigten) Vergleich mit den grofRen
Bordeaux-Weinen aushalten kinne, doch, was den Preis angche »eher ein
Schniippchen« sei, wicim Internet verbreitet wird, kurz, »ein wirklich gewal-
tiges Spitzengewiichs«.
Umso kritischer waren wir vor dem Ortstermin und gern bereit, Makeln
in diesen Hymnen nachzuspiiren. Zudem irritierte uns die geographische
Lage des Weinguts: im Tal der Etschan der Brenner-Magistrale auf ungefiihr
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cinhundertfiinfzig Metern Hohe, in der Vallagarina, dem Teil des Adige-Tals
zwischen Trient und der Grenze zur Provinz Verona bei Borghetto, nahe

der Stidrchen Rovereto, Ala und Avio. Das bed dass die S rafle
zwischen Trient und Verona unmittelbar am Gehoft vorbeifithre. Weiter
driingen sich in dem etwa vier Kilometer breiten Talgrund die breite Etsch
und die Gleise der Brenner- Eisenbahnlinie, die klotzige Autobahn A22 sowie
Provinzstralen; dariiber steil aufragend im Osten die Monti Lessini der Alpen
und im Westen das Monte- Baldo- Massiv mit dem Monte Maggiore. Ziemlich
engalso. Doch im Innern der Tenuta sicht und hort man von all dem wenig,
~Ein einzigartiges Mikroklimas, fasst Marchese Carlo das fiir ihn Ent-
scheidende dieser Geographie zusammen. Tal, Fluss, gute Boden, schiitzende
Berge. die mittlere Hohenlage am Ausgang (oder Beginn) der Alpen, den
damit verbundenen Temperaturwechsel zwischen Tag und Nacht, die Unter-
schiede der Jah alles passt offenbar. Zum Beweis dieses besonderen
Habitats fihrt er mit uns los, in einem kleinen Renault Kangoo, hinein in




Zwischen den Bergen im engen Tal des Adige den weiten Horizont bewahren:
Marchese Carlo Guerrieri Gonzaga genieft die Lebendigkeit seines Reblandes
wie die intime Stille im Innenhof seiner Tenuta San Leonardo.

seine Lindereien, auf und ab, an Wiesen vorbei, durch Mischwald hindurch,
an Kastanien voritber - ~leider etwas krank« —, notiert, was an diesem Weg
=cin michtiges Gewitter vor ein paar Tagen,
mit viel Regen, zum Gliick ohne Hagel« -, priift den Wasserstand der Trinke
fiir das Wild, mustert die Bienenstocke « — und freut
tocke blithen. Alles weitet

ausgebessert werden miisste

~ja, ja, auch Hon
sich, dass am Ende der Rebenreihen noch Rose
sich. Die Tenuta umfasst dreihundert Hektar, von denen fiinfundzwanzig,
weniger als zehn Prozent, fiir den Weinanbau genutzt werden. Genug Platz
also fiir Hirsche, Rehe. Gemsen und anderes Waldgetier, das freilich von
den Reben ferngehalten wird.

Macht der Marchese seinen Roten etwa nur nebenbei? Dalichelt Luigino
Tinelli, Direttore der Tenuta und die rechte Hand des Marchese seit Jahr
zehnten, Chef von (nur) neunzehn Angestellten — und unentbehrlich vor
allem dann, wenn der Nobile in Rom im Familien- Palazzo Taverna, nahe
der Engelsburg, residiert. Er Lichelt so freundlich, wie er schon als Junge (auf
cinem Foto in dem kleinen Museum) Ende der sechziger Jahre inmitten der
Arbeiter auf dem Gehoft geschaut hat. Er
Arbeit auf der Tenura dabei gewesen. Er blickt zuriickhaltend, mit den ver-
schmitzten Augen des Trientiner Tirolers, de
ganz Italien gerithmten »Montanaro«, der weil, dass nur mit zihem, bestin
digem FleiR Erfolg zu erringen ist.

In diese Bergwelt kamen die Guerrieri Gonzaga von Siiden her. Durch
Heirat — einem iibrigens schr probaten Mittel der Besitz-Verschicbung
und -Gewinnung. Drei Guerrieri, urspriinglich aus den muttelitalienischen
Marken, dem Grenzland des Romischen Reiches Deutscher Nation, hatten
den Gonzaga aus Mantua Anfang des 16. Jahrhunderts gute Dienste geleis-
tet und durften deshalb ihrem kriegerischen Namen den der Gonzaga und
den Adelstitel eines Marchese hinzufiigen. Fast vier Jahrhunderte spiter,

so schon immer bei der harten

annes aus den Bergen, desin

1894, chelichte Carlos Grofvater Tullo die Marchesa Gemma de Gresti
deren Mitgift aus dem Adelsbesitz seit fast zwei Jahrhunderten die Trientiner

Tenuta gehorte. Freilich nur mit miRigem Wein; immerhin werden Riesling

und Ruliinder in der Chronik erwihnt

Man darf diese Familiengeschichte nichtzu verklirt sehen. Denn politisch
war es im Kénigreich Italien Ende des 19. Jahrhunderts mit dem Besitz im
Norden, direkt an der Grenze, doch innerhalb des Habsburger Imperiums,
ziemlich delikat. Ganz in der Nihe hatte schon Goethe bei seiner Italieni-
schen Reise ein Jahrhundert zuvor (1786) in Malcesine
see die Feindseligkeit zwischen dem &sterreichischen Welschtirol und der
italienischen Republik Venedig erfahren und war als Spion verdichrigt

1 nahen Garda-

worden. Italien hatte zwar 1882 — wegen seiner gegen Frankreich gerichte
ten Kolonialpolitik in Afrika — einen Dreibund mit Osterreich-Ungarn und
dem Deutschen Reich geschlossen, fand dann jedoch immer mehr Gefallen
ander Irredenta-Politik, der - Erlosung= von Fremdherrschaft jener Gebiete
im Norden der Apennin-Halbinsel mit Italienern, eben auch des Trentino.
Sa verlief, weil Italien 1915 gegen Wien (und Berlin) in den Ersten Welt-

krieg eingetreten war, genau hier eine ziemlich blutige Grenze zwischen dem
kaiserlichen Osterreich-Ungarn und dem kéniglichen Italien, mit italieni-
schen Soldaten auf beiden Seiten,

Damit ergab sich in Borghetto eine paradoxe Situation: GroRvater Tullo
hatte noch als Arzt in der Kéniglichen Marine Italiens gedient, war jedoch
schon in jungen Jahren gestorben: Grofmutter Gemma kiimmerte sich im
Krieg verdienstvoll um jene lokalen italienischen » Untertanen«, die in 6ster-
scher Uniform im fernen Russland gefangen genommen worden waren.
Fiir Vater Anselmo, Freiwilliger unter italienischer Fahne, stellte sich die Auf-
gabe, die Tenuta San Leonardo nach 1918 zu »erlésen<: doppelt, politisch und
wirtschaftlich. Zuviel Geschichte? Aber als italienischer Weinpatriot finde ich,
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dass der zeitliche Vorsprung der groflen franzésischen Rotweine mit ihren,
pardon, etwas hochstaplerischen Chateaus und berithmten Lagen durch die
reichere und lingere Geschichtskultur oder Kulturgeschichte Italiens etwas
ausgeglichen werden darf.

Kurzum, erst Marchese Carlo nahm die Erlosung richtig in Angriff In
Rom -unter dem Duce« Mussolini geboren, stand er vor der Entscheidung;
Karriere als Stadt-Nobile oder Land-Edelmann Aus
h, aber

und wiihlte beide:

-Liebe zu grofen Weinen«, wie er sagr, speziell — etwas unpatriot
damals unvermeidlich - zu den teuren Bordeaux-Weinen, studierte er Ono
logie im schweizerischen Lausanne. Er sah wohl auch, dass in Europa die
Zukunft nicht der Milch gehéren wiirde, iiberhaupt nicht der herkémm-
lichen Landwirtschaft. So wollte er nach dem Tod seines Vaters Anselmo
(1974) aus der Tenuta San Leonardo ~etwas machen«. Aber was? Dies hier
ist keine k
hat man frither bestenfalls einen Spumante aus dem Trientinischen, den

ische italienische Weinregion wie Piemont oder Toskana, hier

Ferrari, auch an der Tafel des italienischen Prisidenten fiir die St e,
gelten lassen. Ansonsten riimpfte man die Nase, wie es der Marchese noch
heute beim Gedanken an die hiesigen Weine von frither tut. Zum Vergessen!

Es traf sich jedoch, dass er jene Minner personlich kannte, die in den

sechziger und siel
Tuscans, erfanden: die Marchesi Piero Antinori und Mario (spiter s
Nicolo) Incisa della Rocchetta in Bolgheri am Meer und dazu den Maestro

ziger Jahren die grofen Rotweine der Toskana, die Super
in Sohn

der italienischen Onologen, Giacomo Tachis. Deren Sassicaia, Tignanello
und Solaia sind legendiir geworden, nicht nur weil es grofle Spitzenweine
sind, sondern weil sie vielen italienischen Wein- Herren, Winzern und Ono-
logen Mut gemacht haben, selbst neue bedeutende Gewiichse zu entwickeln
Und so auch dem Marchese Carlo. Mit Hilfe seiner Freunde,
Carlo Guerrieri Gonzaga nicht, machte er sich ans Werk.

as untersch |ngt

I nzwischen wissen viele, wie es gemacht wird, zumindest theoretisch, welche
unzahligen Faktoren zu beriicksichtigen sind ~ oder einem in den Schof
fallen. Wenn uns heute — in der Zeit des gesicherten Erfolgs
Gonzaga von jenen Monaten und Jahren des Neubeginns auf der Tenuta
erzihlt, einer ~Revolution, jawohl, das war es<, mit dem Ausreiflen der fiir
nutzlos erachteten Reben und dem Einpflanzen neuer, vom risikoreichen
Experimentieren mit unbekannten, kaum gesicherten Methoden, dem Aus-
bau alter Keller, dem Erproben von Zement-Tanks und Eichenfissern, vom

Guerrieri

Zwischen der wechselvollen Geschichte der Adelsfamilie
und der Liebe zu agrarischer Tradition den eigenen
Standpunkt behaupten: Marchesa und Marchese Guerrieri
Gonzaga entspannen im Salon thres noblen Landhauses
und beim Sammeln historischer bauerlicher Geratschaften.

Wagnis teurer Investitionen und vom Warten im langsamen Gang des natiir-
lichen Wachsens, von Friithling, Sommer, Herbst und Winter, von einem Jahr-
gang auf den anderen — wenn er das alles noch einmal, auch in der Raccolta,
heraufbeschwort, bekommen wir eine lehrreiche Vorstellung davon, dass
grofle Weine eben doch nicht in einem klinisch sauberen Laboratorium
entstehen, sondern dank menschlicher Hingabe, Passion und Professio-
nalitit. Jedes Detail muss gepriift und verbessert, am besten neu erfunden
werden, =con estrema attenzione«, so Guerrieri Gonzaga, mit duRerster
Aufmerksamkeit

Vielleicht irre ich mich. Aber mir scheint, dass der Marchese der
Carménere-Traube cine Schliisselrolle bei der Geburt seines »San Leonardo«
» Bedeutung, Jener Traube, die
astrophe Mitte des 19. Jahrhunderts im Bordelais etwas
in Vergessenheit geraten ist, oder wenigstens weit zuriickgetreten hinter
Sorten wie Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot und andere. Man
weifl ja, dass diese Carménere-Weinstocke in schwierigen Jahrgingen schr

zuschrieb. Oder doch zumindest eine gew

nach der Reblau

geringe Ertrige liefern — was auch bedeutet, dass die ganze Rezeptur, das
Cuvée-Geheimnis, durcheinander gerit — und deshalb bei vielen Winzern
nicht so belicbt sind. Aber darauf ist Guerrieri Gonzaga sogar stolz, dass er
auf einige Jahrgiinge, sechs wohl insgesamt seit 1982, eben verzichtet hat
und die Jahresproduktion auf fiinfzig- bis sechzigtausend Flaschen begrenzt.
Nicht als Teil ciner raffinierten Marketing-Strategie, sondern weil ihm die
unbestreitbare Qualitit wichtiger ist. Die Carménere-Traube lisst den Wein
erst nach vielen, etwa zchn Jahren ganz zur Reife kommen. So lange muss
man warten kénnen

1982 beginnt die Geschichte des »San Leonardo«. Der erste ernstzu-
nehmende Jahrgang aus Borghetto kommt 1987 auf die Bithne und gewinnt
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bald internationale Anerkennung unter Kennern, weil, so der Marchese,
dieser neue Rosso aus dem Trentino = Eleganz mit Kraft, Feinheit mit Struktur
verbindet«. Seitdem gehort der »San Leonardo« zu den besten Rotweinen

Italiens. Kenner und Liebhaber sind sich darin einig, dass es ein sehr stimmi-

ger Wein ist, in seinen Geschmacksentfaltungen, wie subjektiv diese immer
wahrgenommen sein magen, harmonisch in den Tonen, ausgewogen in
scheinbaren Gegensitzen — etwa weich und kraftvoll zugleich —, bis hin zu
dem mafvollen Alkoholgehalt von 13 Prozent

nsere Geschichte mit dem «San Leonardo« fingt mit cinem 1999er
U an, am Familientisch in der Villa beim Mittagessen mit der Mar
chesa und den zwei Tochtern. Der Sohn Anselmo lasse sich entschuldi
gen, er sei gerade in China; es gelte, die Interessen des Unternehmens in
mchr als vierzig Lindern zu vertreten, was offenbar fiir ein relativ kleines
Weingut ganz gut gelingt. Wir sind in nicht geringer Verlegenheir, erst
recht, als danach ein 2001er kredenzt wird. Wir hatten uns schlieflich

Zwischen dem Anspruch an die eigene Leistung und der
Demut vor dem Wirken der Natur den Erfolg finden:
Marchese Guerrieri Gonzaga, atgfangs von seinen Freunden,
den Marchesi Antinori und Incisa della Rocchetta, zum
Weinmachen ermutigt, hat mit seinem San Leonardo 2u
deren Solaa und Sassicaia aufgeschlossen.

vorbereitet, gelesen, dass eine Vielzahl von Aromen in dem 1999er schlum-
merten, Anfliige von Pflaumen, Amarenakirschen und Johannisbeeren, aber
auch von Veilchen, Tabak, Lakritze, Vanille, Holzkohle, Kakao, Eukalyptus,
Paprika und Koriander. Und dass im 2001er noch Himbeeren, Blaubeeren,
Zimt und Eukalyptus hinzukiimen. Doch dann waren wir all der Aromen
gar nicht so sicher, wollten vor allem dem Marchese nicht anmaend fach-

miinnisch seinen Roten erkliren.

Aber der Herr von San Leonardo priift uns gar nicht, und wir atmen
tief durch, vor einem noch tieferen Schluck des 1999er, etwa zu zartem
feingeschnittenen Rindfleisch von gliicklichen Trentiner Bergkithen, nein,
nicht Roastbeaf, nicht Tagliata oder Carpaccio, sondern genau dazwischen,
dazu mehrere Gemiise, al dente und aus dem Tenuta- Garten, versteht sich.
Zum Vergleich bitten wir um den 2001er und lassen uns die wunderbaren
Tropfen einfach schmecken Beiliufig erwiihnt der Gutsherr, dass es unter
dem Wappen der Guerrieri mit dem Lowen und den vier Adlern noch die
Rotweine = Villa Gresti« und = Terre di San Lorenzo« sowie den Weiwein
«Vette« gibt. Dass Guerrieri Gonzaga auch mal bei einem Roten «Villa
Imperiale« geholfen hat. scheint mehr karitativen Motiven fiir die Kunden
deutscher Discount-Ketten entsprungen zu sein. Warum nicht! Dass daneben
noch cine Grappa destilliert wird, scheint normal, aber auch noch eine
«Grappa stravecchia«, etwas ganz Besonderes

Wir nchmen die tiefe Erkenntnis mirt, dass vieles beim Marchese nicht
unbedingt sein miisste. Dass man iiberhaupt aus einem guten Wein nicht
zwingend cinen immer noch besseren machen miisste. Aber, wie wunderbar,
dass Carlo Guerrieri Gonzaga genau das mit seinem »San Leonardo« getan
hat. Er hirte nicht miissen. o
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