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San Leonardo, eine grof3artige Bordeaux-Cuvée aus dem stdlichen Trentino.

ie stattliche Tenuta San Leonar-

do im Besitz der Marchesi

Guerrieri Gonzaga liegt im sud-

lichen Trentino bei Avio, Der

San Leonardo, der »vin de gar-
de« des Anwesens, wurde erstmals 1982
erzeugt. Marchese Carlo Guerrieri Gonzaga,
cin ausgebildeter Onologe, wollte auf seinem
Anwesen einen auffergewo hnlichen Wein

s crzeugen, Mario Incisa della Rocchetta, der

Schopfer des Sassicaia, war ein personlicher
Freund. Dessen chemaliger Kellermeister

TEXT & NOTIZEN OTHMAR KIEM

Giacomo Tachis stand dann auch San Leo-
nardo bis 1999 beratend zur Seite. Seit dem
Jahrgang 2000 hat Carlo Ferrini diese Rolle
inne. Basierend auf einer Cuvée aus Cabernet
Sauvignon (60 Prozent), Carménére (30 Pro-
zent) und Merlot (10 Prozent) entsteht ein
aufergewohnlicher Wein, der sich durch Ele-
ganz und Wurze auszeichnet. Vergarung und
erste Reifung des San Leonardo erfolgen in
Betonzsternen, daran schliefen sich ein Aus-
bau im Barrique fur 18 bis 24 Monate sowie
ein Jahr auf der Flasche an.

Falstaff, settembre 2019

di Othmar Kiem

Exklusiv fur Falstaff wurden erstmals alle
erzeugten Jahrgange von 2016 zuruck bis
1982 verkostet - 28 Jahrgange. Ein grandio-
ses Erlebnis! Carlo Guerrieri Gonzaga und
seinem Sohn Anselmo ist es gelungen, den
Charakter des San Leonardo durch alle Mo-
den hindurch unverandert zu erhalten. Befan-
de sich San Leonardo in der Toskana, so ware
er ohne Zweifel heute einer der weltweit be-
gehrten Ieon-Wines, Dass dem nicht so ist, hat
aber auch sein Gutes: Der Preis liegt deutlich
unter den Top-Weinen der Toskana. Noch.




LEGENDE

@ Rotwein, trocken
95-100  Klassiker
93-94 ausgezeichnet
9-92  exellent
88-90 sehrgut
85-87 empfehlenswert

J5

® San Leonardo 2016

funkelndes Rubin mit leichtem Violett-
schimmer. Sehr Kar, fein gezeichnete
Frucht, reife, dunkle Johannisbeeren,
Weichselkirschen, feine Kakaonoten. Saf-
tig, feine Krduterwirze, etwas Thymian,
leinmaschiges Tannin, entfaltet sich mit
grofier Eleganz.

I/

® San Leonardo 2015

Intensives Rubin. Reife Beerenfrucht,
dazu Thymian, Oregano und edle Schoko-
lade. Im Ansatz wirzige Krduter, etwas
Kardamom, salzig. entfaltet sich mit fes-
tem, stoffigem Tannin, satte Kraft, aber
auch elegant und lange.

J4

® San Leonardo 2014

funkelndes Rubin. Dichte und einpriigsa-
me Nase, nach Rauch und Krdutern, dann
etwas Weichselkirsche, spannend. Am
Gaumen saftige Frucht, feinmaschiges
Tannin, gleitet sanft Gber die Zunge,
teiner Trinkfluss.

J8

® San Leonardo 2013

Leuchtendes, intensives Rubin. Nach
gebratenen Kastanien, dann saftige
Johannisbeere. Am Gaumen sehr stoffig
und dicht. Herzhaftes, zupackendes
Tannin, erdige Noten gepaart mit satter
Krduterwiirze und dunklen Beeren,

wird sich lange entwickeln

J5

® San Leonardo 2011

Gldnzendes, intensives Rubin. Kompakte
Nase mit Noten nach dunkler Schokolade
und Cassis. Kleidet den Mund satt aus,
viel saftige Beerenfrucht, Cassis, dunkle
Kirschen, griffiges Tannin

J3

® San Leonardo 2010

Dominiert von Noten nach dunkler Scho-
tolade und Brombeeren. Salzig und grif-
fig. dichtmaschiges, straffes Tannin,
herzhaft. viel sife Frucht.

9o

@ San Leonardo 2008

Nach Kardamom und Thymian, dann
Kirschenkonfitire, etwas Kakao. Rund
und geschmeidig am Gaumen, dunkle
Beerenfrucht, griffiges, dichtes Tannin,
Finale salzig, langer Nachhall.

94

@ San Leonardo 2007

Erbffnet mit Noten nach Kakao. dahinter
Thymian und Efeu, Cassis. Breitet sich
satt aus, geht weiter mit dichtem, sehr
gut eingebundenem Tannin, reife Beeren-
frucht, langer Nachhall

93

@ San Leonardo 2006

Nach Kréduterbonbons, etwas Feigen,
Brombeere und Kirschenkonfitire. Viel
straffes Tannin, wirkt noch (beraus jung,
herzhaft und zupackend, kemiges Finale

g1

@ San Leonardo 2005
Dichtes und zupackendes Tannin, viel
Kraft, aber wenig Charme.

96

@ San Leonardo 2004

Nase nach Kréuterbonbons und dunklen
Kirschen, Johannisbeeren. Im Ansatz
deutliche Wirznoten, zieht dann los mit
dichtem, sehr gut eingebundenem Tan-
nin, ein Genuss!

g1

@ San Leonardo 2003
Reife, satte Beerennoten. Leicht sandiges
Tannin, noch immer sehr prisent

9o

@ San Leonardo 2001

Dichte und kompakte Nase, nach Brom-
beeren und Cassis, etwas Kakao. Festes
Tannin in vielen Schichten.

94

@ San Leonardo 2000

Nach getrockneten Krutern, Rosmarin
und Dost, dann Tabak, dunkle Beeren.
Salzig und spannend am Gaumen, wirkt
noch immer frisch

g/

@ San Leonardo 1999

Vielschichtige Nase, nach Triffel, Leder,

viel Cassis und Brombeere. Feinmaschi-
ges, dichtes Tannin.

95

@ San Leonardo 1997

Satte Krduternoten, nach Dost und Heu,

dann nach Zwetschgen und Kirschen
Dichtes, kerniges Tannin

90

@ San Leonardo 1996
Nach roten Beeren, aber auch ange-
schnittenem Apfel. Im Finale spride.

g1

® San Leonardo 1995
Nach dunker Schokolade, Cassis,
Kriuterwirze. Kemiges Tannin.

9o

@ San Leonardo 1994

Nach Brombeere und Kirsche, dazu Thy-

mian. Griffiges, feinmaschiges Tannin

g2

@ San Leonardo 1993
Nach schwarzem Pfeffer. Straffes
und dichtes Tannin am Gaumen

8Y

@ San Leonardo 1991
Nach rotem Pfeffer, Dost, Tabak
und Brombeeren. Etwas spride.

9o

@ San Leonardo 1990

Nach Kréutem und Cassis, satte Brom-
beere, auch dunkle Schokolade. Noch
immer sehr présent und jung.

94

@ San Leonardo 1988
Vielschichtig, nach Tabak und Leder,
dahinter reife Zwetschgen, etwas Teer.
Reife Frucht, etwas sandig im Finale.

g1

@ San Leonardo 1987
Nach Tabak, Rhabarber und Kastanien-
honig. Deutlich gereift, aber gut.

g2

@ San Leonardo 1986

Nach Dost und Kardamom, dahinter reife
Zwetschgen. Gute Spannung, griffiges,
prasentes Tannin.

95

@ San Leonardo 1985

Duftige Nase. nach Preiselbeeren,
Rhabarber und Tabak. Griffiges, prisen-
tes Tannin, zeigt tolles Spiel

8Y

® San Leonardo 1983
Nach Dost und Maggikraut. Sprodes
Tannin, im Finale nach Jod

94

@ San Leonardo 1982

Nach Wachs, dann Powidl, eingelegte
Beerenfrichte. Erstaunliche Frische,
kerniges, prdsentes Tannin

sanleonardo.it

Bezug: Dollerer, Golling; Abayan,
Hamburg; Bindella, Zirich; Global

Wine, Ziirich; € 60,~
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